
Mini-roulés au sarrasin - 1.70€
Rillettes de maquereau au citron & ciboulette
Tartare de saumon, mâche & fromage frais

Rillettes de thon, câpres & citron
Cream cheese, concombre & aneth

Houmous & poivrons grillés
Jambon cru, parmesan & roquette

Blinis de sarrasin (en atelier) - 1.90€
Andouille de Guémené & fondue d’oignons

Chèvre, miel & noix
Courgettes marinées, feta & menthe fraîche

Magret de canard & pommes cuites
Tapenade de poivrons & chorizo doux

Mini galettes de sarrasin (en atelier) - 2.10€
 Saucisse bretonne et curé nantais

St Jacques snackées au cidre
Tapenade de tomates & feta

Poulet mariné et légumes estivaux
Ratatouille & parmesan

Fondue de poireaux & emmental
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Chips de sarrasin & Dips
1.90€ par personne

Tapenade
Houmous citronné
Crème de chèvre

Tzatziki breton
*le prix affiché est le prix TTC par pièce



Tartelettes de sarrasin - 1.90€
Crème de chèvre, miel & noix
Crevettes & crème citronnée

Pesto vert & mozarella
Thon & mayo maison au citron
Crème de poivrons & chorizo

Tapenade & jambon cru
Chutney de figues & magrets de canard

Mini Sandwichs - 1.60€
Jambon beurre & emmental
Beurre pimenté et radis rose

Rillettes & cornichons
Fromage frais, légumes crus & menthe
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Atelier grazing bar - 13€ pr personne
En version salée, le bar à pancakes propose une sélection
de charcuteries et fromages soigneusement choisis, des

légumes à croquer et des pancakes de sarrasin faits
maison. Chaque invité compose sa planche selon ses

envies, à son rythme.
 Une formule conviviale et généreuse qui s'inscrit

parfaitement dans un cocktail dînatoire ou un afterwork
haut de gamme.

*le prix affiché est le prix TTC par pièce
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Plateau dessert chocolaté - 22€
Mini crêpes ou mini pancakes

Gourmandises au chocolat
Tartinades :

chocolat noisette maison
caramel au beurre salé maison

Plateau dessert fruité - 22€
Mini Crêpes ou mini pancakes

Fruits d’été
Tartinades :

confiture de fraises
confiture d’abricots

crème de citron maison

Mini crêpes roulées - 1.50€
Chocolat noisette

Confiture de fraises
Crème de citron

Caramel au beurre salé
Crème de marrons

Atelier bar à pancakes - 8.50€ par personne
Moelleux, dorés et préparés en direct,

mes mini pancakes sont dressés en assiettes
individuelles avec un choix de toppings et de coulis

maison.
Chaque invité compose son dessert selon ses envies.

Une touche de gourmandise personnalisée qui conclut
votre événement avec élégance.

*le prix affiché est le prix TTC par pièce



Offrez à vos invités le spectacle
de la cuisine en direct !

Une animation authentique,
gourmande et sur-mesure qui fait la différence.

Atelier mini pancakes
En version salée ou sucrée, ce bar mobile et élégant s’adapte à

tous vos moments importants. 
Le concept : chaque invité compose son assiette en fonction de

ses envies parmi un large choix d’ingrédients. Et toujours
accompagnés de nos pancakes chauds et généreux 

Une animation conviviale et généreuse qui s'inscrit parfaitement
dans un cocktail dînatoire, un brunch ou un lendemain de

mariage.
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Atelier mini galettes & blinis de sarrasin
50€ par prestation

Devant vos convives, je confectionne et garnis à la
minute de petites galettes

de blé noir aux saveurs soigneusement
sélectionnées.

Un geste artisanal, un produit 100 % fait maison,
une expérience sensorielle qui capte l'attention et

crée naturellement le lien entre vos invités.
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